
Oeuf frit & pleurotes à la Niçoise
Barbajuans d’Automne

Tian de truite & légumes
Fritto misto, zestes de cédrat

 Soupe de moules & chou-fleur
Caillette du Couvent

Gamberosso & jus de tête
Truite arc-en-ciel, sauce aux herbes

Gnocchis rouges à la sauge
Macaronis et langouste au gratin

L’assiette Notre-Dame

Pêche du jour, chou-fleur grillé
Poisson en croûte de sel

Langouste
Homard

Poulet au citron
Chou-farci du Couvent

Pigeon aux olives, pommes Anna

Fromage, salade et fleurs
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E N T R É E S

P L A T S

Prix nets en Euros - Service compris

Carte des allergènes disponible auprès du Maître d’Hôtel

Provenance des viandes : France - Prix des poissons et fruits de mer selon le cours

Le Restaurant
CARTE DU SOIR


